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Compression de foie gras de canard et thon rouge, fume ¢t marine,
marmelade de pommes au vin rouge
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Loup de mer, salade de fevertes et oeufs de poissons,
piguillo et gomasio a ma facon
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Carre de pore, palet de celeri an cacao et jus de sardines au vin ronge
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Endive confite an safran, chiboust au gingembre et sirop de pinot,
glace vanille et gauffres



